B O D L G
]:E TRITIUI‘n

TEMPRANILLO

« Variedades: 100% Tempranillo
« Altitud: 520 m

« Pueblo: Cenicero (La Rioja)

« DOCa: Rioja

- Edad del vifiedo: 90 anos

. Elaboracion: Fermentacion alcoholica en
depositos de cemento de 3000 litros a
22°C

« Crianza 12 meses en barricas de roble
francés.

« Produccion: 3.000 botellas.

« Viiiedo: Seleccidén de viiedos parcelados
de vina vieja.

« Suelo: Arcillo calcareo rocoso.

« Vendimia: Manual

« Grado: 14,5%



